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En France, les pertes et gaspillages alimentaires représedi@millions de tonnes de produits par
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prélévement inutile de ressources naturelles, telles que €0 1O A Ol OEOAAT AOG AO 1 86AA
de gaz a effet de serréquivalentes &5 millions de tonnede CO2 qui pourraient étre évitées. Un

objectif national ambitieux a été fixé afin de réduire le gaspillage alimentaire de 50% par rapport &

W XY 2086 EGIER° 202005 du 10 février 2020 relative & la lutte contre le gaspillage et a
I'économie circulaire).
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gaspillage alimentaire un des axes prioritaires de leurs actions en région demssEn effet, depuis
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projets exemplaires et innovants, fédérateurs et démultipliables de lutte contre les pertes et
gaspillages alimentaires.
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contre les pertes et le gaspillage alimentaire en ProveAtgesCotA A8 ! U O Gm)jarin¥é'etl , 6
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distributeurs et consomma&a 0 00q AOh ET £ET A0 B AAIARD Guddiofeiis il IAA OC
ambitieux de lutte contre le gaspillage alimentaire
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rassemblant tow le collectif, ou réunionsthématiques sur le don agricole et alimentairda
sensibilisation du grand publiou encorda lutte anti gaspi en restauration hors domicile

Atravers ce guide, puialadateAT T EOAOOAE OA ik ét dadtivéichidAsBcoierddition &

la Coopération Agricole Sud souhait AOOOA U 1 B8ETT1TAOO AAOOAET AO ETE
contre le gaspillage alimentar Nous remercions chaleureusement les acteurs régionaux pour leur
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locales et durables aux problématiques de pertes et de gaspillage alimentaire dans notre région.
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alimentaire impliqués dans la lutte contre les pertes et gaspillages alimentaires en r8gidn
ProvenceAlpesCote A 8 ! ldrndéle 16 octobre 2019

, A ATT OOOOAGET 101 DO D% emhrdyidr, leshdrteuts@d\pivjets incluant la lutte

contre le gaspillage alimentaire sont nombreux, divers et parfois isolés. Face a cette réalité régionale,

186! $%- %h 1 A $21 1 & Adrrovedcestpést GORT A doghBiicdeéier 13 O A
acteurs de la chaine alimentaif@roduction, transformation, distribution, consommatiomafin

, A 2 %m berndet aux acteurs de géunir plusieurs fois par an au sein téseau, de maniére
collégiale et collaborative Tous les travaux menés dans le cadre de ces rencontres se font en

ET OAT 1 ECAT AA AT 11 AAOGEOA AAEET urAddns IE£L0OINDEIS AtQle | GET D
AAOT OEOAO 1T A AUl Al ENOA réste deQépbndr® Al efficAcerieit RADE £ D
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Plusieurs missions et objectifs ont été déterminés par les acteous ge réseau

- Agir en synergie et coopérer pour amplifier les actions de lutte contre les pertes et gaspillage
AT Ei AT OAEOAO AAT O 1 6AT QAT AT A AA 1T A EEI ET OA Al E
- - OOOAT EOAO T AOG Al i bpi OAT AAG AO 1 AOEA nbitiedxd AAOET 1
- Privilégier la ceconstruction pourcréer des savoirs collectifs et des saxaire innovants
- &AOT OEOAO 1 AO i AEATCAO AO 1AO AOiI EOAI AT OO A
aux attentes des acteurs économiques et FEtpnomigLes régionaux
- 0AOI AOOOA AO@ AAOAOOO Ei PIENOIi O AAT O 1 AO AAOQEI
de leur implication dans leurs actions de lutentre le gaspillage alimentaire.
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SOLIDARITE ALIMENTAIRE FRANCGEBNDES

«)T 17T O6AO0 PT OO

| GROUPE SOS |

Solidarité Alimentaire France ANDES agit pour
1 8ET OAOOQET 1
fragilitt en développant des solutions innovast
AOGOT 60 AA 1 8 A1 E Rdséad piddiier 1
des épiceries solidaires, ANDES fédere et anime plus
de 370 épiceries solidaires adhérentes en France dont
30 en Région SwlProvenceAlpesCE O AAzu 6

Actions menées

A Marseille un péleAdpprovisionnement basé sur le
Marché d'Intérét National(MIN) des Arnavaux, le
AEAT OEAO AGBET OAOOE folimiterA
fruits et légumes frais des structures d'aide
alimentaire, tout en permettant a des personnes
i1 TECTi AO A Aormercetde ®alailleg. A A
Ses missions

A Favoriser linsertion professionnelle durable de
personnes éloignées de I'emploi, principalement
issues des quartiers Nord de Marseille.

Lutter contre le gaspillage alimentaire en
récupérant les invendudes grossites sur le MIN
des Arnavaux et les surproductions des producteurs
de larégion pour les trier et les valoriser sur les
AT T T ATAAG AAO OOOOAOBOC

Améliorer  l'alimentation des  populations
fragilisées, en rendant les fruits et légumes d$rai
accessibles : les fruits et légumes sont distribués
AAT O 1TAO Oi OAAOD® AA 16A
Sud - Provence- Alpes- # EOA  AHEpiceddd O
solidaires, Emmails, Croix Rouge, Secours
Populaire, CHRS, associations caritatives).
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Actions phares

«En premiére ligne, pour garantir une alimentation pour
tous pendant la crise sanitaire

Lacrise liée a la pandémie de Co\if a contribué a
I 8AAAOT EOOAT AT O AAOE
#EAT OEAO ADB) ICOA 0 ®AI I6q O |
ET AOOAT A6 AO ETi AEO bHIi OO
1.6 AEAA. Al EJ AE\AOAEOAa A s

@] I OEOOAOEI I
Ellea mis a jour les besoimsiants des populations les
plus frabilBéd EAGT 81 AOET OA A8 Al Ei /
général et de fruits et légumes frais en particulier.

Résultats des actions

En 2019,287 tonnes de fruits et légumes ont été
distribués dont 1/3 sont issus des invendus des
grossistes
Projedfdthirs AA - AOEATT A

, 61 AEAAGEAE AO PAENT QG BANHtT A GAE
@édistribuer 35@tonnesde fruits et légumeslans les

Oi OAAO@ AA 1 8AEAbN ehifakdnAl O
passer a 50% la part de produit issus des invendus des
grossistes.

01 606 A ApbPiI 001 e

contre le gaspillage alimentaire dedgion, des échanges de pratiques.
Thibaud Villaret, Directeur de la Banaste de Marianne
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LES ALCHIMISTES

« Collecter et composter en circuit coust

z\lchlmlstes

Les Alchimistes collectent les déchets organiques des
professionnels de la restauration pour les valoriser en
circuit court.lls ont pour objectifle travailler avec des

moyens logistiques doux adaptés a la ville, de réduire
le volume des déchets incinérés ou enfouis et de créer

une nouvelle ressourcele compost AO OAOOEAA
A OAODA; tonnes de biodéchets en région.Sauvés de .

ACOEAODI OOOA OOAAET

Sur la régionPACA W AT OAT 1T AO
promouvoir la collecte et la valorisation en compost
des biodéchets en circuit courtes Alchimistes Var (83
et 06) et les Alchimistes Bouches du Rhoéne (13).

Actions menées

La structureparticipe & de nombreuses campagnee d
sensibilisationa lagestion des déchets dans le milieu
scolaire, mais aussi pour le grand public.

Par ailleurs,leur outil de tracabilit¢é des déchets

permet aleurclientsD AOOAT AEOAO Ad AOiCes sites seront situés a
| @ ldgudlit® O E jobjectif estee S ET OOAT 1 AO U DOl GEI

001 O Al AEOA 00O
de leurs biodéchetsilsles accompagant de fait dans
la réduction de ces derniers.

Enfin, ils sontconvaincis que k tri des biodéchets
permet de se rendre compte du gaspillage et de
mettre en place des actions en amont pour le réduire.

Actions phares

Depuis2 ans, ils collectent & vélo ou en véhicule 1éger
les déchets des professionnels urbains (restaurants
engagés ou professionnels ayant des obligations
réglementaires)Leurparticularité :

Collecter en rotation de bacs pougarantir une
hygiene parfaite

Facturer au réel

Tracer les déchets et garantir une valorisation matiére
ultralocale

Accompagner a la mise en place du tri

A Mettre en avant les actions engagées auprés des

clients et collaborateurs

Coté Bouches du Rhone, les Alchimistes
accompagnent la Métropole Conseil de Territoire
Marseille Provence dans une expérimentation auprés
de 800 ménages pour tester la collecte des déchets
alimentaires auprés des particuliers en vue de la
généralisation du tri a la souren 2025.

Résultats des actions

Depuis 2019, Les Alchimistes ont récolté plus de 100

O
8 ET AET io6tAériis tehcréd2dtddnes de

GO6O compost, qui ont été utilisés en circuit court pour

fertiliser les sols & notre territoire

Projets futurs

En 2022, les Alchimistes ouvriront 2 sites de
compostage micreindustriel qui permettront de
traiter plus de 1500 tonnes de biodéchets y compris les
sousproduits animaux (viande, poisson, ...) de
maniere professionnelle.lls fabriqueront ainsi un
compost de qualité en 8 semaines au lieu de 9 mois !

I'Est de Toulon, car leur
de déchets.Les sites seront visibles et visitables : ils

ouvriront la «boite noire» des déchets a chaque
AEOI UAT AZEET NOGEI OB8ADPDPOI

geste de tri.




, BCONOME

« Une conserverie mobile poudonner une seconde vie aux fruits et Iégumes en

surplusdesproducteurs»

Y 4

&7

L’économe

Fondée en juillet 2017,6 A OO, A& A &siinkeA
du constatN O E |
fruits et légumes consommables mais écartés des

circuits de consommation.
Actions menées

Une équipe de bénévoles colledts invendus auprées
de producteurs et maraichers partenaires. Une partie
des fruits et Iégumes est distribuée a des associations
caritatives. L'autre part est valorisée en bocaux ou
utilisée lors d'animations de sensibilisation au
gaspillage alimentaire.

Résultats des actions

Au premier septembre 2021

\Z

106ABONOA 1T A 2% ! ,5

Ei

Projets futurs

Depuis juin 2021, la conserverie mobile a pris la rbute
Elle se déplace sur un rayon de 100 km autour de
Belgentier dans le Var. Véritable laboratoire
professionnel, il contient tous les équipements
spécifiques a la mise en conserve des aliments et

16i NOEDA OAl AOEiT A Al Of i A
transformation.

A @ E O Oidportartelde NOAT OE Qi

Les producteurs partenaires et plus largement ceux de

la filiere agricole, souhaitent voir leurs surplus de fruits

et légumes valorisés pour assurer une production
optimisée dans sa globalité. La conserverie mobile y
répond par la mise en conserve de cespils sous
forme de bocaux. Cette conservation durable apporte
une solution pour limiter les pertes dues a
'augmentation des surplus saisonniers. Les activités
de donation d'une partie de ces surplus a la banque
alimentaire seront maintenued.a conservee mobile

fait également l'objet d'animations de sensibilisation a
une alimentation durable.

I 1T8AOATEOhR T A OI OEAEO AA
viabilit¢é du modele de conserverie mobile pour
OOAT 61 AOOOA 16AT OEA U AGA

déwelopper un projet semblable, en vue depliquer
cette action sur des territoires voisins.

001 e

01 60 A ApPDI

«, 81 AT TTIAA ABBO AO Oiindeh paflicipg #iand ce &adre au développement de pr

transversaux autour du gaspillage alimentaire sur le terrégii@nal. Ainside nouveaux partenariats ont \
le jour avec des structures dans la perspective du déplbaarianconserverie mobile de. Les rencontre
réseau ont aussi permis de tisser des liens avec les acteurs de la sensibilisation au gaspillage alim
AT 1T Pi OAO 000 ARG DPOI EAOGO Aii1 O1 O Adi Aésobiddienialce
réseau a entrainé une augmentation de la visibilité globats detions»
JulieHermet & 1T T AAOOEAA
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LES JARDINS DE SOLENE

« Une entreprise sociale et solidaiggour revalorise les fruits et [égumes déclassés »

va‘
»
(es Javdins de Solene

Résultats des actions

, 8 AT, iargBée par leonfinement et les conditions
sanitaires trés particulieres, a malgré tout été une

réussite dans le développement des partenariats avec

«, A Oi 011 00ET1I
Jardins de Solene est une entreprise sociale et sodida
basée a PernekesFontaines, dans le Vaucluse, crée
en 2017. Elle lutte contre taspillage alimentaire par

la revalorisation des fruits et Iégumes déclassés, en les
achetant directement aux producteurs et en les
transformant en produits de type F¢me gamme pour

la restauration hors foyer et pour les particuliers. Elle
GOOOA Ai OAI 1 ADPAI AT O A8OT i
circulaire, durable et inclusif et participe ainsi a
16AITPITE AO U T A 1171061 A 7
en situation de handicap.

Actions menées

A Achat et collecte de fruits et [égumes déclassés
auprés deproducteurs locaux

Transformation de ces produits dits déclassés en
produits préts a consommer ou a cuisiner,

conditionnés en sachets sous vide pour la
restauration horsfoyer.

Actions de sensibilisation aupres des écoliers avec
visitesdespédagogiques

Création de partenariats durables avec certaines
collectivités desonterritoire, mais également des

EHPAD et des centres hospitaliers

A A

o A
| A s&sE1 1 A
j 2A001 O AddoursA poputaim
épiceries sociales)

Actions phares

A Lespartenariats avec plusieurs collectivités dont la
6EI T A Ad! OECTT.0

A Les actions au sein des d¢egs hospitaliers (Entre
HospitalierA Avignon et Institut Sainte Cathering)

A LepAOOAT AOEAO AOGAA T A 6EII
alimentaire
108ABONOA T A 2% 1,86 EI

AT T T ALeBA  AAIGO AT PARARBAOEAT Oh
développementde partenariatsA OB 01 O
restauration collective privéeet le développement de
sagamme pour les particuliers.

j Yood OADA

AO0OAAO,

& 6980

A o~ ~ o =z
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Projets futurs

Développer la Ai I AOAEA AOGPOT O
collectivités et les sensibiliser aux enjeux du
gaspillage alimentaire et a ceux des circuits courts
Développer les services auprés de nouveaux
partenaires
DéveloppedlesAAQOET T O AA OAT OEAE
a une alimentationsaine et fraiche auprés des
enfants mais également des publics en difficulté
Deéveloppetespartenariats aupres des agriculteurs.
lodadx OECI I I Bl OO &I OOl EO

Al Ei AT OAEOA AA 1 A 6
-

\Yr
vefe.
m;.‘ ‘V' ";A
s JARDINS o
’soLENE"

1".:§:-“\

01 66 A ApbI 00i e

«, A 0T OAKED J% OO0 ®AOI A0 Adi AEAT Qdhion eAgagkdans laAute cdntdele
gaspillage alimentaire, de mutualiser nos efforts et de créer des ponts entre les acteurs, et plus simple
connaitre entre acteurs pas forcément imgamtans les mémes sectewrs.

Solene Espitali¢ Fondatrice des Jardins de Solen



LOCAL EN BOCAL

« Transformer les fruits et Iégumescaux et bio écartéslu marché»

Résultats des actions

En 5 ans, ce sont prés de 400 tonnes de légumes

Lo | —
‘7 écartés du marché qui ont été transfoés dans
cnl- 1 6A®GAT EAO

Local en Bocadst une conserverie artisanale 100% bio

créée en 2015 et basée a Avignopi achéte tous ses , 8 AT OOA D O Eolréduivrd dahsbcéttd voen

fruits et Iégumes a des producteurs locaux. augmentant les volumes de production tout en
continuant a travailler avec des écarts de tri.

by

Sur l'année a venirla conserverie projette de
cuisinerpres de 200 tonnes dégumes

Projets futurs

Elle \alorise quasiment exclusivement des fruits et
léegumes écartés du marché : hors calibres, tordus, trop
mars, tachésou en surplus.

Actions menées

Les fruits et légumes déclassésont achetés et
transformés en soupes, compotes et autres conserves
AA 17 COi AORGOHD AQI& dd dette
conserverie : lutter contre le gaspillage alimentaire et
offrir aux agriculteurs un débouché complémentaire.

Pour aller encore plus loin, urgamme "antigaspi’,
qui évolue au fil des arrivées de fruits et léguimes
été développée cette année.

Une autre action consiste a distribuer ou a mettre en
1ECT A OEA 1 8ADDI EdpQuEsiqli 41 1
ont été mal capsulés .

Enfin, les lots erfin de DDM (Date de Durabilité
Minimale) ou qui présentent un petit défaut sont
vendus ou donnés a des épiceries solidaires ou de
déstockage.

L1 U ILRaAGAZ2Y RUdzyS RIGS RS RAZNI0AfAGS YAYAYLFES 655a0 adz
O2yYIFrniNB | dz O2yaz2YYlFGSdz2NJ £+ RIFGS 2dzaljdzQt 1 1jdzSttS &S& RSy
gustdi A #Sazx SGO® t 2dz2NBdz ljdzS € SdzNJ SYolf€F3S yQFAd LI a Sis g

sans risque par le consommateidGCCRF,2020).
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LES PRIMEURS DE LA CRAU

« Lutter contreles pertes efe gaspillage alimentaire enoopérative agricole>

—

Résultats des actions

Les Paysahs

de R°‘1§ehhe ‘ %\\{ En 202Q 8 tonnes de produitsont été distribués
essentiellement des refus elits efou desproduits en

fin de DDM(«un comble pour les fruits et légume$
AODPOT O AAO 2 AOOmain-deTratt & O O
de SaintChamas, du Secours Populaire de Satten

Les Primeurs de la Crast une coopérative agricole 001 OAT AARh AA 1 A #O1E@ 21 0
située a SainrMartin-de-Craumembre du groupd.es Fraternité Salonaise.

Paysans de Rougelin€omposéede 12producteurs
elle commercialise environ 1300 tonnes ddruits &

Soutenons nos producteurs ! Mangeons des fruits & légumes francais

Pour faciliter les donslLes Primeurs de la Crau

EOUmMespar an OOAOGAEIT AT O AOAA 18A0BLY AE/
9 b ' AT 1T 06 AT OOA 1 AO ACOEAOI OAOD

Actions menées alimentaire.

En mai 2019 la coopérative subit une crise GOYAA U 1 3ob&Bod EAGIOED 1 O 9'&

commerciale sans précédent nécessitant la I

AADPDOEO 161 61 wowoh X OI1

AAOOOOGAOQET T A6 AT GEOIT 1 X X @ 170@paniefm Ruoetre gapveed@ jprodiits fethises
ATTAEOQGET TTi7i AOh 1 AEOGOAT O A Ahrdeurs gidts ged Bubermiaiids, & [pds aAsézA O
des salariés le g amer du travail détruit. «jolis»).

I OOOE 11 OONOGAT Aig|!CGrédo | AProjed fubirsAT T 1 A

sélectionnégour une étude nationale sur lpertes et i e e e s L L N L

les gaspillages alimentaires en station de fruits et ., A0 00ET AGOO AA T A #Okd Ol

légumedi EI1 O 18110 DPAO Ei OEOi sogtiongsugpiientairespogricghgpirgesdéchets
organiques et développedes partenariats avec les

Aprés un diagostic deleur process, deux axes de restaurants solidaires

travail ont été identifiés:

A Le premieren station en évitant la destruction
systématiqgue des produits périmés ou nhon
ATi | AOAEAI EOAAI AO AAO 1
cahiers des charges deursclients

A Le second en production ol par souci de
productivitéune quantité plus ou moins importante
de tomates pouvant étre valorisés, est détruite
sur place.

Retrouvez les résultats dé&tude « opération témoins
fruits et légumes: des solutions pour réduire les pertes
et gaspillages alimentaires, parue en septembre
2021,surlesiteded ! $ %- %

108 ABONOA 1T A 2% 1,86 EIi OI OO A ApbPi 007 e
« OYAA U 17171 O00A PAOOEAEDPAOGHITG T IAQITAOOBTAT OA A ATAIRO G
Thierry Malécot Directeur des Primeurs de la Ci
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https://presse.ademe.fr/2021/09/reduire-le-cout-des-pertes-et-gaspillages-alimentaires-de-40-lademe-propose-des-solutions-adaptees-aux-producteurs-de-fruits-legumes.html

PEPINO

« Aider les agriculteurs a valoriser tous leurs produits hors nornses

Résultats des actions

Ce positionnement multicanauxi a permis de sauver
plusieurs tonnes de cerises, concombres et melons en
surproduction du gaspillage.

Depuis2019,Pepinomet les agriculteurs en relation o pe‘)M@
avec les maillons de la filiere alimentaire capables de
valoriser leurs fruits, Iégumes et herbes aromatiques Trouve das débotichiés pour tous les frults et légumes,

quel que soit leur état.

hors calibres ou en surplus.

Actions menées

, A 1 OOOA AT 1O00A T A CAOPEI I AO AG
1 6 A Adpa&idignii@idePepino.Son action est donc
continue.

En 2020, & AT O @& @ E @akel des mailons  Projets futurs

mobilisés pour valoriser les produits hors normeseny

intégrant des transformateurs non alimentaires du A Elargir le rayonnement de la plateforme Pepino &
secteur des ardbmes naturels. lcenfinement a aussi oduits Avalorise

' Or 1OTARAGETT AB11ACCES LR GEARLII. 4 35F QP 0BAORRORP
mobilisant des enseignes de la Grande Distribution sur le gaspillage alimentaire

dans la valorisation des produits en surproduction A)YT Al OOA AR 11 OOAAOD Of AE

valorisation des produits publiés sBepina

° Aide les agriculteurs a trouver des acheteurs
Pe|>M0 pour leurs produits hors normes.
106ABONOA T A 2% ' ,8 EI O1T 00 A Apbi 00i e
«57 OF OAAO A ndbiisableGd Ges hctioAsicéherétes de valorisation de produits el
A3 0O0OA CAOPEITi O | OAOOAOOAOGETT AiT11AAOEOGAI
collaborer sur des projets de déploiement de la solution. Des informati@sscentraintes pratique
I1TAAT AO NOE OAigdspiageO00AT O 1 8AAOET T AT OE

Enzo Giustj Fondateur de Pepino
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ASSOCIATION LE VILLAGE

« La lutte contre les pertes agricoleset®l LA T € S | €t AYSY Gl ANDB
projet global deréinsertion professionnelle et sociale

&

- # ' Le Village Résultats des actions
nll -'n J

Depuis le début du projetle cueillettes solidairesn
2016, 22 tonnes de fruits et [égumes ont été sawée
avec une moyenne de 150kg récoltés par cueillette

, 6 A0OOI AEAOEimplantée & Cavaillon 84 A |a commercialisation des produits issus de la
depuis 1993accueille des personnes en difficulté pour  valorisation des récoltes par I'atelier de transformation
leur permettre de sortir des situations de précarité  se fera en épiceries bio locales a partir de fin 2021.

dans lesquelles elles se trouvent qiour les )

ARRI I DPACTI AO OAOG i NGADDI 1AFACIRLK futurs

OAl AOET Oh i DAOCI T A DPAO AAO |Apbidt Qé lodbifRhes [4faes Adt e QA
projet associatif basé sur la mixité, la participation, le 4 8 A 0 O A Eded dvembre 2021, el Village
OOAOAdolbgieAO 1 67 accompagnea 5 structures a développer l'action

A BEITACA AOGO 001 O Al | HEEMER SUK feur fegioig FpGoD flep Qulilsy A
partenaires sociaux et agricoles donterritoire. méthodologiques.

= 7z ~ 2 X

Actions menees 2.5ha permet au dmntier maraichage de s'agrandir et

10O OAET AO PEI A Al Ei AT OA GE dévelpppdr de Add@lled &t Fencbre aXIEMAIrA A

trois activités en lien les unes avec les autres

A Un atelier de maraichage Biosur 2 hectares en
AEAT OEAO ehpldydnuheddgdine He
personnes et produisant des paniers solidaires
vendus en circuits courts.

A Des cueillettes solidaires

o Initiées en 2016, elles permettent de glaner et
de valoriser defruits et Iégumes Bio voués a
la perte, directement chez les producteurs
provengaux

0 Les cueillettes sont réalisées grace aux
résidents du Village, aux accueillis de la
maison commune, et aux bénévoles.

0 Les produits récoltés sont soit consommes a
la canine du Village, soit donnés aux salariés
en insertion et accueillis ou aux associations
ABAEAA Al EI AT OAEOA 11 AAT AGh OTEO AFOFECi O OAOO

|

i 8A0AT EAO AA OOAT OA&I Oi AC 106ABONDA A 2% 1,38
A Cet atelier de transformation de Iégu_mesest « Une connaissance accrue des projets st
égalementun AEAT OEAO Q@werie®A OOE | territoire et la rencontre de partenair
octobre 2020,il a été spécifiquement penseét (d'essaimage notamment) sur les thématiq

congupour éviter le gaspillage alimentaire qui nous sont chéres. »

Sarah Lachena]Atelier Cueillettes Solidaires
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LA TABLE DE CANA

« Pour une alimentation locale, durable et solidairetilisant des produits sauves du
gaspillage»

e ® Résultats des actions
[
¢ ... 13 associations ont collaboré avec La Table de Cana
o ® pour la distribution de 52 000 repas auprés de
personnes en situation el précarité, mal logés,
LA TABLE DE CANA étudiants sur le territoire marseillais. Lessfariés en
Le premiertraiteur'gourmand ‘D A O A | C) O O A 6 E T O A O O E | T 0 y A
et engage été impliqués dans le projet ainsi que leurs encadrants.
_ A ' OAA 1T A0 AT £ZAT1 66h 110660
Actions menées saumon denotre vie. Ce repas était exceptionnek! »
U . e e~ A <~ < . . Béngficiaire, Haspitalité pour Jla.Femme.
Lors du premieAT T £ET AT AT O AO 1T EO REASSEY NGB @ , A
Table de Cana, traiteur engagé et solidaire, a été Projets futurs
;ilmtl.n':ailrEeApiucr) Iprodlfi)reA (ges sz’)&as clorrllp:eté 21’& O%AI OO A ﬁ 8'? b é F ]A ° E % IE P B AAAOOA EI AA T
AAOOET AGETT AAG bl 00 boi KA INEL A i 420884 8b! 915'd
présents sur le territoire. La Tablé de Canalsaite

mobilisée avec les parmwmires du territoire afin de
préparer des repas de qualitéScop Epices, Localizz,
Ari, Andes et Pain & Partage. Depuis lors, La Table de
Cana a produit plus de 50 000 repas grace au soutien
de nombreux partenaires publics et privés.

ainsi continuer a servir les plus démunis.

Actions phares

LeDOT EAO pPOIT BI O AOGO EITTI
alimentaire durable : la production de paniers repas
équilibrés, complets et de qualitécomposés de

produits locaux, bios et sauvés du gaspillage
alimentaire.

Chaque repas est composé d'une barquette compléte
dans un contenant recyclable (protéine végétale ou
animale, légumes et féculents), d'un laitage, d'un
dessert (fruit ou compote) et d'un pain dans un sachet
kraft avec couverts et serviette. Nos repas sont
cuisinés, préparés et livrés par des personnes en
DAOAT OO0 AGBGET OAOOGETT biI OO
de précarité ciblées par des associations du territoire.

108ABONOA T A 2% 1,8 EI O1I 0606 A AbpbPi 00i e
«, A 271 OAAO 2i CATEI 1100 A PAOIEO ABEIT O0i cOAO O
Ai1i FEAEAO A601 DPAOOACA ABET &£ OI AGEIT O AO AA

Julia Berkowicz Responsable Développeme
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CHAPITRE 2
























































































